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OLMUHLE N HAUBERN

Wir machen Speiscole fiir Geniefler

Olmiihle Haubern:Regionale Wertschopfung

Landwirte und Interessierte aus dem Frankenberger Land haben sich zusammengeschlossen und die
Olmiihle Haubern aufgebaut. Die Grundsitze nach dem die Olmiihle gefiihrt wird sind:

e regionaler Bezug

e gentechnikfreie Produktion

e gldaserne Produktion

e kurze Transportwege

e sorgfaltige Auswahl der Rapssaat

e schonende Verarbeitung im Kaltpressverfahren
e herausragender Geschmack

¢ hochste Qualitat

e umfangreiche professionelle Kontrollen

Zwischen dem Burgwald und dem UNESCO-Weltnaturerbe Nationalpark Kellerwald-Edersee liegt
nahe der Stadt Frankenberg der Ort Haubern, eingebettet zwischen Waldern, blihenden Wiesen und
Ackern in der hessischen Mittelgebirgslandschaft.

Diese idyllische und von der bauerlichen Landwirtschaft gepragte Region ist die Heimat der Olmiihle
Haubern, die sich zum Ziel gesetzt hat, hochwertige Qualitdatsprodukte herzustellen.

Unser Gourmet Rapsél wurde nicht nur von der Deutsche Gesellschaft fiir Fettwissenschaft (DGF) fir
den herausragenden Geschmack mit der Rapsoél-Medaille 2014 ausgezeichnet, sondern auch von der
Zeitschrift ,Feinschmecker”, (Jahreszeitenverlag, Hamburg in der Ausgabe 9/2011) aufgrund des
hervorragenden Geschmacks empfohlen.

Regional zu denken und zu handeln ist ein Schwerpunkt unserer Arbeit!

Die enge Zusammenarbeit mit den Landwirten aus der Region garantiert diesen faire Preise und eine
festgelegte Abnahme der Ernte. Uns garantiert sie gentechnikfreie gute ausgewahlte Saat, und lhnen
hochste Produktqualitidt und einen ausgezeichneten Geschmack.Wir férdern den Klimaschutz und
eine gesunde Umwelt durch unsere kurzen Transportwege.

Der Rapskuchen (ein Restprodukt bei der Olherstellung) wird durch unsere Landwirte als
eiweilireiche Viehfutterbeimischung verfuttert und ersetzt den von weit her angekauften Sojaschrot.
Wir schaffen mit der Herstellung und dem Verkauf unserer Produkte Arbeitsplatze in der Region und
sichern unseren heimischen Landwirten ein Zusatzeinkommen.

Mit dem Kauf unserer Produkte tragen Sie dazu bei, den regionalen Wirtschaftskreislauf und unser
umweltbewusstes Handeln zu starken.

Unser Ziel ist es, mit unseren naturbelassenen, reinen Produkten die Qualitat des Essens und damit
Ihren Lebensgenuss zu steigern.

Deshalb verarbeiten wir ausschlieRlich Olsaaten bester Qualitit mit schonenden Verfahrensweisen.
Das reicht uns aber nicht!

Mitarbeiter, deren Geschmack fiir die sensorische Priifung von kaltgepresstem Rapsol durch die
Deutsche Gesellschaft fiir Fettwissenschaft (DGF) nach den Kriterien der DGF Einheitsmethode C II-1
geschult wurden, Gberwachen jede Charge unserer Produkte von der Pressung bis zur

Abfiillung. Deshalb ist unser Ol mehrfach ausgezeichnet.

https://www.oelmuehle-haubern.de

info@oelmuehle-haubern.de

Telefon: 06455 759668




